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回一
調理科学の発展にともない、世界的に普及が進む最先端の調理器具と加工・保存技術。

独創性を高め、次世代の食の可能性をひろげる強力なサボーターとして注目される。
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林正

先
進
技
術
を
情
報
発
信

新
し
い
調
理
技
術
の
数
々
は
、
独
創
性
や
エ
ン

タ
ー
テ
イ
ン
メ
ン
ト
性
を
高
め
る
だ
け
で
な
く
、
食

感
や
栄
養
価
、
味
覚
や
視
覚
、
調
理
の
合
理
性
や
コ

ス
ト
削
減
と
い
っ
た
食
に
求
め
ら
れ
る
す
べ
て
の
要

素
を
巻
き
込
み
な
が
ら
、
刻
一
刻
と
進
化
を
続
け
て

い
る
。
と
れ
ま
で
に
な
い
新
し
い
調
理
器
具
や
技
術
を
知

り
、
選
び
、
応
用
し
使
い
こ
な
す
こ
と
は
、
国
内
外

を
問
わ
ず
、
い
ま
や
料
理
界
に
と
っ
て
必
須
項
目
と

な
り
つ
つ
あ
る
。

そ
う
し
た
中
、
日
本
を
代
表
す
る
食
の
学
び
舎
・

服
部
学
園
は
、
伝
統
的
手
法
や
食
文
化
を
重
ん
じ
つ

つ
先
進
性
を
絶
え
ず
追
求
し
、
時
代
と
と
も
に
変
化

す
る
食
の
潮
流
を
リ
ー
ド
す
る
存
在
だ
。

同
校
で
は
2
0
0
2年
か
ら
ス
ペ
イ
ン
の
レ
ス
ト

ラ
ン
「
工
ル
ブ
リ
」
の
フ
工
ラ
ン
・
ア
ド
リ
ア
氏
を

招
轄
し
早
く
か
ら
調
理
科
学
の
世
界
に
着
目
。
最
新

型
調
理
設
備
や
器
具
什
器
類
を
は
じ
め
、
こ
れ
ま
で

に
な
い
新
し
い
調
理
技
術
の
ノ
ウ
ハ
ウ
を
積
極
的
に

導
入
。
国
境
を
越
え
て
活
躍
す
る
食
の
プ
口
た
ち
を
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交
え
つ
つ
、
世
界
に
通
用
す

る
斬
新
な
発
想
力
や
技
術
を

吸
収
し
な
が
ら
学
べ
る
機
会

も
充
実
し
、
名
実
と
も
に
次

世
代
の
食
の
最
新
情
報
発
信

基
地
の
役
割
を
果
た
し
て
い

る
。

食
の
無
限
の
可
能
性

新
技
術
に
精
通
す
る
講
師
陣
た
ち
も
、
食
の
新
境

地
を
切
り
開
く
た
め
の
研
究
実
践
と
人
材
育
成
に
力

を
注
ぐ
。

同
校
に
お
け
る
新
調
理
技
術
分
野
を
統
括
す
る
関

口
智
幸
氏
は
こ
う
語
る
。

「料
理
の
世
界
は
ま
す
ま
す
洗
練
を
極
め
、
進
化

を
続
け
て
い
ま
す
。
フ
ラ
ン
ス
の
フ
ラ
ン
ス
料
理
レ

ス
ト
ラ
ン
で
、
必
ず
し
も
フ
ラ
ン
ス
料
理
が
出
て
く

る
と
は
限
ら
な
い
よ
う
に
、
中
華
、
イ
タ
リ
ア
ン
、

ス
ペ
イ
ン
、
日
本
料
理
の
分
野
で
も
、
料
理
ジ
ャ
ン

ル
の
垣
根
が
ど
ん
ど
ん
取
り
払
わ
れ
て
き
て
い
る
の

が
感
じ
ら
れ
ま
す
。
食
の
プ
口
た
ち
が
次
か
ら
次
へ

と
新
し
い
も
の
を
、
新
し
い
テ
イ
ス
ト
で
お
客
さ
ま

に
ご
提
供
し
て
驚
き
を
も
た
ら
す
と
い
っ
た
こ
と
が

不
可
欠
に
な
っ
て
き
て
い
る
の
で
す
。

時
代
の
流
れ
を
見
極
め
、
新
し
い
技
術
を
知
リ
、

そ
れ
ら
を
選
び
取
り
入
れ
て
使
い
乙
な
す
だ
け
の
柔

軟
性
が
あ
る
、
時
代
が
求
め
る
プ
口
の
料
理
人
を
育

て
る
こ
と
が
、
服
部
学
園
の
役
割
の
一
つ
だ
と
思
い

ま
す
」
一
見
し
て
複
雑
そ
う
で
も
、
実
際
に
使
っ
て
み
る

と
思
っ
た
以
上
に
扱
い
が
難
し
く
な
い
の
が
ほ
と
ん

ど
と
言
わ
れ
る
新
・
調
理
器
具
。
気
に
入
っ
た
も
の

を
自
由
に
取
り
入
れ
て
、
斬
新
か
つ
豊
か
な
料
理
の

世
界
を
ぜ
ひ
ひ
ろ
げ
て
み
た
い
。

①新調理法に精通する講師陣。左か
ら、中村哲氏、関口智幸氏、小
高勇介氏

②服部学園では 「食育Jをキーワード
に次世代の食を担う感性豊かなプ
口育成を目指す

③'2004年に開館した新校舎「別館
ANNEXEJではプ口仕1差のキッチ
ンを擁した階段教室「ステューティ
オドゥキュイジーヌJ（写真）など
最新鋭の調理実習室やアトリ工が
充実する

関口智幸氏。服部学園の新調理分野の責任者・教育者とし研究と実践を重ねる

「エスプーマアドバンスj。専用N20ボンベ、
充填器、アドハンステーィスベンサー （ボトル）
の三部材からなる。泡立て器やミキサーを使
わずに、瞬く聞に持続性の高い泡ができる

調理例左回りより「ヲラ
とジャガイモのコ口yケ・サ
クラのチyプのスモークj
「キューリとトリュフのサラ
ダJ「冷製フォアクラはち
みっとビネガーのエスプーマ」
「ビーツのビューレj。スモー
クは後述の「スーパーアラ
ジンJで発煙__..... 

調理例泡の色や昧のバリ
エーションもさまざま。左か

ら「杏仁エスプーマJ「ジャ
ガイモの工スプマ」 「マン

コーパッションムースJ「ジ
ンフィス」

「軽
さ
」
は
新
し
い
食
の
世
界
を
語
る
う
え
で
の
キ
ー

ワ
ー
ド
。
中
で
も
欠
か
せ
な
い
の
が
、「
工
ス
プ
｜
マ
」

つ
ま
り

「泡
」
の
存
在
だ
。
1
9
9
0
年
代
後
半
に
ス

ペ
イ
ン
の
伝
説
的
レ
ス
ト
ラ
ン

「
工
ル
ブ
リ
」
が
発
表

し
た
の
を
皮
切
り
に
、
そ
の
口
当
た
り
や
見
た
目
、
味

覚
に
お
け
る
意
外
性
・
創
造
性
の
高
さ
が
注
目
さ
れ
、

瞬
く
聞
に
世
界
の
料
理
界
の
常
識
と
な
っ
た
。
今
日
で

は
和
洋
中
の
ジ
ャ
ン
ル
を
超
え
て
さ
ま
ざ
ま
な
料
理
や

デ
ザ
ー
ト
に
応
用
さ
れ
て
い
る
。

ソ
ー
ダ
サ
イ
フ
ォ
ン
に

E
酸
化
窒
素
ガ
ス
を
添
加
し

て
泡
を
つ
く
っ
た
の
が
工
ス
プ
｜
マ
料
理
の
始
ま
り
。

さ
ら
に
、
と
れ
を
簡
単
か
つ
高
品
質
に
つ
く
る
の
を
可

能
に
し
た
の
が

「
工
ス
プ
｜
マ
ア
ド
バ
ン
ス
」
だ
。
ボ

ト
ル
に
素
材
と
な
る
液
体
を
入
れ
、
ボ
ン
ベ
に
E
酸
化

窒
素
ガ
ス
（
N
2
0
）
を
充
填
し
て
、ボ
ト
ル
を
振
る
と
、

食
材
と
気
体
が
溶
解
し
ボ
ト
ル
の
中
で
素
早
く
泡
状
に

な
る
。
と
れ
を
レ
バ
ー
操
作
で
好
み
の
量
に
抽
出
す
れ

ば
、
ふ
ん
わ
り
と
口
当
た
り
の
よ
い
柔
ら
か
な
ム
｜
ス

が
で
き
あ
が
る
。

理
想
的
な
泡
を
つ
く
る
に
は
、
食
材
を
凝
固
さ
せ
る

き
っ
か
け
と
な
る
ゼ
ラ
チ
ン
や
卵
白
、
寒
天
、
野
菜
の

ピ
ユ
｜
レ
を
は
じ
め
と
す
る
デ
ン
プ
ン
質
を
組
み
合
わ

せ
る
の
が
コ
ツ
。
つ
な
、ぎ
の
素
材
や
濃
度
に
よ
っ
て
仕

上
が
り
が
変
わ
る
の
で
、
ど
ん
な
食
材
で
ど
ん
な
泡
料

理
へ
と
発
展
さ
せ
て
い
く
か
は
ア
イ
デ
ア
次
第
だ
。

調理例ー天つゅの「ヌーベj
を添えた天ぷら料理。ヌー
ベはスペイン語で雲の意味

で、この生成原理を応用し
たのが工スプマだ。だし、
しようゆ、みりんを併せた天
つゆを1.e用意。200ccの
温かい天つゆにゼラチンを
加え、800ccの天つゅは
しっかりと；令ます。温かし、

天つゆを撹持して泡立て、
冷める過程で立ってきた泡
に、よく冷やした天つゆを少
しずつ回し入れると、さらに
細かい気泡が生成。っゅ
は泡にすると濃厚に昧が際
立つ特性が
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