
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

   共催：学校法人服部学園 服部栄養専門学校   
            後援：スウェ—デン大使館  協賛：SPISEN(北欧料理ユニット) 

企画：㈱ノルディック エンタープライズ 

北欧料理界をリードする著名なシェフらをお招きし、⾷イベントを 
開催してきましたが、新北欧料理と和⾷との間に、技法、⾷材、⾷哲学 
などの⾯で、相通ずるものがあると実感しております。 
 
また、私共では「⾷育」活動を重視し、取り組んできております。 
「⾷」は「⼈を良くする」と書き、それを「育む」ことが「⾷育」です。 
世界が注⽬した「新北欧料理マニフェスト」と「⾷育」には、 
共通理念が少なくないと考えております。 
 
今回のツアーが、⾷、命、環境を考え、そして多彩な⾷のイノベーター、 
起業家達と出会い、新たな⾷ビジネスのヒントとなるよう期待しています。

今、世界の料理界が注⽬する、北欧の⾷⽂化イノベーションへの挑戦。 
世界を変える⾷哲学と⼤きな反響を呼び起こした 
「新北欧料理マニフェスト」の問いかけ。 

 
北欧の⾷の最⼤総合イベントで、最新⾷トレンド発信フェア、 
「⾷のシリコンバレー」として注⽬される 
「ストックホルム Food&Wine フェア」を訪問、 
またスウェ―デン、デンマーク、フィンランドの北欧三か国の⾷事情、 
⾷⽂化を訪ね、⾷、命、⾷育、環境・持続可能性を考える旅。 

 
北欧における和⾷⽂化への⾼い関⼼を背景に Smart , Healthy and Happy Meal  
に挑戦する起業家・イノベータ―、ビジネスパートナー達との出会いの旅。 
 

⾷の安⼼・安全、⾷品ロスや廃棄物処理など地球環境問題への配慮、 
⾷ニーズの多様化・⾼度化など、⾷品業界の課題にグローバルな視点で 
挑戦を続ける北欧。北欧の持続可能な⾷への挑戦は、課題解決への 
イノバティブなヒントを与えてくれます。 

 
国連、WHO 等も、北欧の⾷⽂化⾰新への取り組みに注⽬しています。 
本企画は、国連[持続可能な開発⽬標（SDGs）のための 2030 アジェンダ]に向け、 
北欧と協働し、⾷⽂化を軸にした取り組みの⼀環です。         

旅⾏説明会の開催  
下記の通り開催しますので 

奮ってご参加ください  
⦿⽇  時︓８⽉ 22 ⽇（⽊）14:00~15:30  

⦿講  師︓●服部幸應⽒ 

       ●スウェ―デン⼤使館   
広報担当官 

     ●スウェーデン⼈コンサ 
ルタント（⾷ビジネス等）

⦿締  切︓８⽉ 19 ⽇（⽉） 
    申込書（裏⾯）により事前登録 

をお願いします。 
⦿参加費︓無料 
⦿会 場︓服部学園 

（渋⾕区 JR 代々⽊駅東⼝徒歩 3 分）    
アクセスは 
 http://www.hattori.ac.jp/   
※ご希望の⽅には、説明会終了後に個別の

相談をお受けします。

(学)服部学園 理事⻑ 
服部栄養専⾨学校 校⻑ 
医学博⼠ 和⾷⼤使 
農⽔省「⾷育推進評価 
    専⾨委員会」座⻑ 

服部幸應 

 

写真は
Sthlm Food & Wine 
運営事務局提供 



                                       
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
                       
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                       
 
            

                                                 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

送り先 ㈱富⼠ツーリスト ファックス 052-251-6913  メール mail@kirameki-tour.jp   
個⼈情報の取り扱いについて︓当社は、個⼈情報に関して適⽤される諸法令・ガイドラインなどを遵守し, お客様から提供していただいた個⼈情報の適正な保護・管理に努め 
ます。お客様から提供していただいた個⼈情報を、以下の⽬的の範囲内で利⽤させていただきます。＊お客様との間で、旅⾏契約上の責任をはたすうえで必要な連絡のため  
＊当社の旅⾏商品や催し物のご案内など、情報をお届けするため ＊お客様に提供するサービスをよりよいものにするうえでアンケートや旅⾏後のご意⾒・ご感想をいただく 
などの連絡のため。※上記のほか、当社の個⼈情報の取り扱いに関する⽅針については総合旅⾏業務取扱管理者︓塚本愛⼦にお尋ねください。 

① (木)

11/ 7 

 

成田/羽田   発

 

ストックホルム着

午前

 

夕刻

一路、スウェーデンへ。 
（ヨーロッパの都市で乗換え） 

[ストックホルム計４泊] 
② (金)

11/ ８
ストックホルム 終日  

③ (土)

11/ 9 
ストックホルム 終日

④ (日)

11/10
ストックホルム： 終日

 

 

⑤ (月)

11/11

 

ストックホルム発

コペンハーゲン着

午前

 

夕方

ストックホルム料理学校、食マーケット等

訪問、市内視察（ノーベル賞晩餐会場他）

デンマークへ    [コペンハーゲン泊] 

⑥ (火)

11/12
コペンハーゲン 終日 料理学校、食マーケット等訪問 

市内視察      [コペンハーゲン泊] 

⑦ (水)

11/13

コペンハーゲン発

ヘルシンキ    着

午前

午後

フィンランドへ 料理学校、食マーケット

等訪問、市内視察        [ヘルシンキ泊] 

⑧ (木)

11/14

 

ヘルシンキ   発

午前

午後

フリー 

帰国の途に。         [機中泊] 

⑨ (金)

11/15

成田/羽田   着 午前 着後、通関手続きをして解散。 

観光庁⻑官登録旅⾏業第 1329 号   JATA 正会員   ボンド保証社員

旅⾏  Kirameki★tour ㈱富⼠ツーリスト
主催  〒460-0011 名古屋市中区⼤須 4-1-9 菱⽔ビル  ☎ 052-261-4621 

0120－898928 Fax 052-251-6913
メール mail@kirameki-tour.jp  総合旅⾏業務取扱管理者:塚本愛⼦

持続可能な食への挑戦・北欧を訪ねる旅

ストックホルム
Food&Wine フェア に参加。

会期中、会場でセミナー 
商談会など多数のイベント開催

世界を変える食へ—北欧の挑戦を訪ねる旅・旅行説明会 申込書 8 月 19 日(月)締切 
                                            

●（  ）旅⾏説明会の参加を希望します。（ ⼈数   名様 ） 
 
●（  ）旅⾏説明会に参加できませんが、旅⾏の募集要項を送ってください。 

         ※募集要項の送付先住所 〒           
           電話 
 

業種 日本料理店（  ） 西洋料理店（  ） 中華・エスニック料理店（  ） 製菓店・フルーツパーラー（  ）  
レストラン・ホテル・宴会場（  ） 食品メーカー（  ） 飲料メーカー（  ）  食品・飲料販売（  ） 
調理器具・食器・台所用品メーカー（  ） 食事宅配・給食事業（  ） 企業・団体（  ） その他（  ）      

 
 
氏  名                   ( 男・女 )  企業名 
(フリガナ)                                     (フリガナ)  

ストックホルム Food&Wine フェア
Stockholm  Food and Beverage Show  

○会期︓11 ⽉ 8 ⽇（⾦）－10 ⽇（⽇）・2019  
○会場︓ストックホルム⾒本市会場（市中⼼部から約 20 分の好位置にあります）  

※北欧最⼤規模の⾷品・飲料・⾷デザイン・ライフスタイルの⾒本市。⾷のイノベーションの 
最新トレンドを発信、「⾷のシリコンバレー」として世界が注⽬するフェア。 

※セミナー、商談会、著名シェフ参加イベント、コンペ、など会期中に多彩なプログラム開催 
※展⽰分野︓⾷品、飲料、調理器具、台所⽤品、⾷器、⾷デザイン、⾷関係のマスコミ、教育、

旅⾏、ネットショッピング、健康ライフスタイル、など 
※商談等に通訳が必要な際は⽇本⼈通訳を準備致します。通訳料⾦は各⾃負担となります。 
※本フェア―は毎年 11 ⽉頃開催  

“Health & Wellness Show”（健康ライフスタイル･フェア） 
会場内で同時開催しています。ご希望の⽅はどうぞご⾒学ください。

●旅⾏期間  
2019 年 11 ⽉ 7 ⽇（⽊）〜15 ⽇（⾦）９⽇間 

●費⽤概算︓後⽇発表 
●定  員︓15 名〜25 名 
●添 乗 員︓1 名同⾏ 
●申込締切︓9 ⽉ 17 ⽇(火) 
      （第⼀次）  

※旅の詳細（募集要項）は、 
旅⾏説明会でお配りし、 
ご説明いたします。 

 

（ ）内に○印を
お付けください。 


